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Participar como jurado popular de estas Jornadas es muy facil, solo tienes que votar cada vez que
disfrutes degustando una de las Tapas participantes.

Ayudanos a encontrar al ganador y participa en el sorteo de dos comidas/cenas para dos personas
en dos de los restaurantes de Mora.

Por cada una de las tapas que degustes en cualquiera de los establecimientos participantes,
recibiras una papeleta de participacion, con ella puede participar de dos formas:

TRADICIONAL: Cumplimentando la papeleta con todos tus datos personales, la puntuacién
otorgada e introduciéndola en el buzon colocado al efecto.

ON-LINE: En la opcion de menu “Jornadas Gastronémicas TAPA” de la app mdvil municipal,
escanea el codigo de la papeleta que te entregaran con cada tapa que degustes y vota. Es muy
comodo, SOLO tendras que identificarte una vez como usuario de la APP, después el sistema te
identificara cada vez que lo uses.

Cada vez que degustes una Tapa y votes por ella, sumaras una posibilidad mas de ser el GANADOR
de una de las dos comidas o cenas para dos personas que se sortearan (1 consumicion = 1
participacion)



Composicion: Maki de Salmon relleno de aguacate, pepino, queso philadelfia, semillas y frutos secos sobre tapenade de aceituna negra
casero y acompafiado de sus tallos y regado con aceite de oliva virgen. Tapa que se puede adaptar alergias.
Sin gluten o a los frutos secos (avisar)

Disponibilidad: Martes, miércoles y jueves de 12 a 16h. Viernes y sébados de 12.30 a 17 y de 20 a 12. Y domingos de 13 a 17.30.
Lunes cerrado

Composicion: Tosta de solomillo con cebolla caramelizada, queso brie, pasas en aceite de oliva, nueces y crema
balsamica al Pedro Ximénez

Disponibilidad: Martes, Miércoles, Jueves y Viernes horario de tarde / Sabados y Domingos en horario de mafiana y tarde.

Composicion: Tosta de anchoa de elaboracién propia, macerada en emulsion de AOVE y piparra vasca, sobre sabana de crema de
pimiento cherry y salsa de ostras y crunchy de fruta deshidratada.

Disponibilidad: De 12:00 a 16:00 y 20:00 a 23:00, todos los dias excepto los jueves.

Composicion: Como el nombre, es una tapa con huevos revueltos, gambas peladas en aceite de oliva, un plato de aceituna acompariado.
Es un plato de nuestra carta, también se puede comer como un bocadillo con este relleno. Para acompafiamiento como
copa vino o cerveza .efc.

Disponibilidad: Dia 18 de marzo a 17 de abril. Horario 12.00-17:00, cada dia hasta que se agote.



Composicion: Lomo con lechuga, tomate y huevo frito sobre pan ristico.

Disponibilidad: Lunes, martes, miércoles de 10:00 a 21:00 h. - viernes, sabados y domingos de 10:00 a 23:00 h.

Composicion: Solomillo en aove con tiritas de cebolla caramelizada, toques de queso rulo, tomates y yuca sobre pan tostado.

Disponibilidad: Viernes y sAbados de 11:00 a 13:30 - 19:00 a 23:00 y domingos de 11:00 a 13:30 - 18:00 a 20:00 h.

Composicion: Ensalada de langostinos aguacate y mango con mayonesa de azafran y culis de tomate elaborado con aceite cornicabra.

Disponibilidad: Todos los dias de 12.00h. a 16.00h. y de 20.00h. a 23.30h. Martes y miércoles cerrado por las tardes.

Composicion: Base de patata panadera con jamon, yema de huevo con aroma de trufa y carrillera ibérica desmigada en su jugo.
Elaborado con aceite cornicabra.

Disponibilidad: Viernes, sabados (de 13:00 -15:30 y de 20:00 - 23:00) y domingos (13:00-15:30)



Composicion: Medallones de solomillo de cerdo acompafiados de una salsa de foie de pato,patatas pajas y una mini croqueta de queso
manchego (todo elaborado con AOVE)

Disponibilidad: 12.00h-15.00h entre semana. Viernes, sabado y domingo 12h-16h y de 20h -23h. Martes cerrado.

Composicion: Galletas con salmén, sobrasada,huevo de codorniz y huevas de lumpo, alifiado con Aceite de Oliva Virgen Exira,
acompafiado de un caldito de Carne.

Disponibilidad: Todos los dias. Martes cerrado.

Composicion: Barrita Preco tostada acompafiada de una trenza de lomo fresco a la plancha, bafiada con salsa gaucho, queso Brie
(opcional), cebolla caramelizada con una sutil reduccion de PX. Todo ello elaborado con AOVE.

Disponibilidad: Todos los dias. Mafianas 13:30 — 15:00 y tardes 20:00 — 23:30 h.

Composicion: Sam de panceta ibérica, ali-oli de chiles ahumados y crujiente de chalota frita con AOVE de cebollino fresco.

Disponibilidad: Todos los dias excepto Jueves tarde.



Composicion: Croqueta cremosa de gambas y esparragos trigueros. Croqueta cremosa de rabo de toro y boletus. La exquisita textura
y su delicioso sabor tiene a su base nuestro AOVE.

Disponibilidad: Lunes, Martes y Jueves (12:00 — 16:00). Viernes, Sabado y Domingo (12:00 — 00:00). Miércoles cerrado

Composicion: Jugoso sandwich de lechuga, tomate en rodaja, fiambre de lomo, bacon ahumado, salsa Candelas, queso, jamén de York
y huevo frito. Todo ello elaborado con AOVE y acompafiado de patatas Paja.

Disponibilidad: Jueves a Sabado 12:00 — 16:00. Jueves a Domingo 19:00 — 23:00.

Composicion: Tortita de platano con pisto, solomillo de cerdo y revuelto de huevo con especies, todo ello bafiado con AOVE.

Disponibilidad: De Martes a Domingo: 13:00 a cierre.

Composicion: Pan bao relleno de venado con frutas,brotes verdes y una salsa japo con aceite cornicabra do Montes de Toledo.

Disponibilidad: Martes, miércoles y jueves de 12.00h. a 16.00h.Viernes, Sabados y Domingos de 12.00h. a 17.00h.
y de 20:30h. a 23:00h. Lunes cerrado



Composicion: Tosta de Carrillada de cerdo ibérico confitadas en AOVE sobre un pan de leche, cebolla carameliza,
salsa metro, pepinillos.

Disponibilidad: Viernes de 19:30h. a cierre. Sabado todo el dia. Domingo de 13:00h. a 16:00h.

Composicion: Taco de trigo con pollo de corral marinado con AOVE, pico de gallo, y salsa guacamole casera estilo Diego!!

Disponibilidad: De Martes a Domingo de 13:30h. a 16:00h. y de 20:00h. a 23:30h.También se hacen para llevar!!
Lunes cerrado

DESCARGATE NUESTRA APP WWW.FIESTADELOLIVO.ES
Y PARTICIPA
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